Klassisk andalusisk extra virgin olivolja
gjord pa den aromatiska sorten Picual.
Handplockad, kallpressad.

Innehéller inget salt. Endast 1 g fruktos
per liter. Smakrik, balanserad med viss

pepprighet.

Flaskan innehaller 250 ml och har en
praktiskt spraykapsyl som perfekt fin-
fordelar oljan ¢ver maten.

Oljan gors i ytterst begransad omfatt-
ning och ar vért satt att visa varlden att
olivolja i vérldsklass ocksa kan komma
fran Andalusien.

Vingarden ligger 680 meter 6ver havet i bergsomrddet runt Ronda, strax ovanfor Gibralter; sa langt soderut det gar att komma i Spanien. Pa var bergstopp
finns ratt jordman med rikligt av kalkskiffer, omkringliggande floder som svalkar vinfdlten under de varmaste dagarma, en bergssida som skuggar pd for-
middagen — kort sagt optimala forhdllanden for vinodling. Vinrankorna hanteras enligt Espaldera och Cordon Doble metoden. Men allt det underbara
som Moder Natur bistdr oss med racker inte. Kunnande och kvalitetskontroll ar lika viktigt. Vart satt att gora vin kombinerar det bdsta ur spanska och
franska vinodlingstraditioner, bl a lagras vinerna pa franska ekfat frdn Allier. Tempranillo och Moscatel utgor basen i vdra viner, men vi odlar dven cabernet
sauvignon, petit verdot och chardonnay. Vi ér en av fa som gor ett vin pd 100% Petit Verdot, druvan trivs fortrdffligt i vért klimat och mognar fullt ut vilket
inte alltid ar fallet i t ex Bordeaux. Arbetet pd bodegan sker under ledning av oenolog José Manuel Cozar Cabanas.
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