Klassisches andalusisches Natives Oli-
venol Extra, aus der aromatischen Sorte
Picual gewonnen. Handgepfluckt, kalt-
gepresst.

Enthalt kein Salz. Nur 1 g Fruktose je
Liter. Geschmackvoll, ausgewogen, mit
einer leicht pfeffrigen Note.

Die Flasche enthélt 250 ml und hat
eine praktische Spruhkapsel, mit der
sich das Ol fein uber die Speisen ver-
teilen lasst.

Das Ol wird in sehr begrenzten Men-
gen hergestellt. Mit ihm wollen wir der
Welt zeigen, dass Weltklasse-Olivenol
aus Andalusien kommen kann.

Das Weingut liegt 680 Meter iiber dem Meer in den Bergen um Ronda, etwas aufserhalb von Gibraltar; so weit im Siiden, wie man in Spanien nur kommen
kann. Auf unserem kleinen Berggipfel gibt es die richtigen Bodenvorraussetzungen mit reichlich Kalkschiefer, umliegenden Fliissen, die die Weinfelder an
den warmsten Tagen kihlen, und einem Bergriicken, der vormittags Schatten spendet — kurz und gut, optimale Voraussetzungen fiir den Weinanbau. Die
Weinsticke werden nach der Espaldera und Cordon Doble-Methode behandelt. Die wunderbaren Gaben von Mutter Natur stehen uns bei, reichen jedoch
nicht aus. Fachkenntnisse und Qualidtskontrolle sind genauso wichtig. Unsere Methode des Weinmachens kombiniert nur das Beste aus den spanischen
und franzdsischen Weintraditionen. Die Weine werden beispielsweise in franzosischen Eichenfassern aus Allier gelagert. Tempranillo und Moscatel bilden
die Grundlage unserer Weine, wir bauen jedoch auch Cabernet Sauvignon, Petit Verdot und Chardonnay an. Nur wenige machen Wein aus 100 % Petit
Verdot, die Traube gedeiht jedoch vortrefflich in unserem Klima und reift voll aus, was in Bordeaux nicht immer der Fall ist. Die Arbeit in den Bodegas
erfolgt unter Leitung unseres Onologen José Manuel Cozar Cabarias.
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